Menyer Assartorps Sater

Hos oss pa Assartorps Siteri har ni méjlighet att vilja ett helhetspaket dar det ingar lokal,
trerattersmeny, stidning, dukar och linneservetter. For trerittersmenyn samarbetar vi med
Vismarlovs Café & Bagarstuga. Vismarlovs Café & Bagarstuga ligger i byn, ca 2km fran
Assartorp. Det idr fran borjan ett stenugnsbageri men har utvecklats till ett café och
lunchrestaurang som erbjuder lunch, fika, catering och butik. Dir dterfinns deras egentillverkade
marmelader, olika sorters saft och senap samt honung fran egen bigard. Det hantverksmassiga
och naturliga kinnetecknar Vismarlovs Café & Bagarstuga och dom strivar efter att i storsta
mojliga man anvinda nirproducerade och ekologiska ravaror i sin matlagning.

Trerattersmenyer vi erbjuder 1 samarbete med bagarstugan produceras med notkott fran var egen
y J g gan p 8
gard Vismarl6vsgarden och granngardarna i trakten som dr komponerad och tillagad av kokschef
Jonas Kircher.

Café.Bagarstuga
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Menyforslag Vismarlovs café & bagarstuga

Forriatter

# Tappas to share, 3 sorts salami, lufttorkad skinka, lantpaté, pickels, Machego-ost, firskost och
oliver. Serveras med Vismarlovs surdegsbrod.

# Toast skagen toppad med 16jrom, rikor i en dillmajonis pa smoérstekt brod.

# Firsk sparrissallad med krimig skaldjurskompott, forellrom, hollandaiseemulsion. Serveras
med en oststang.

# Ramslokssoppa med picklad kalrabbi, sallad pa kallrokt lax, ragbrodskrutonger. Serveras med
Levinbréd och smét.

Varmritter

# Kalvrygg med vit sparris, 6rt- & palsternackskaka, fankalskryddité. Serveras med en
ramslokssas.

# Black and white, Langbakad rapsgris karré, Nattbrisserad hogrev fran
Vismarlovsgarden med helrostad rotselleri, bearnaiseemulsion, madeirasas.

# Ortbakad Tuppfilé frin Tockafarmen med ramsléksmarinerad morotsprimor,
Viisterbottenquiche, serveras med en portvinssas.

# Helstekt oxrygg fran Vismarlévsgarden med silverlokspuré, gron sparris,
Cherrie tomat pa kvist, serveras med en rédvinssas.

Potatis efter onskenril.

Citron- och timjankryddad potatisterrine, Potatisgrating, Stompad Ortpotatis och smor & dill
slungad Ny/Firsk potatis.

*Varmritten serveras som sharing/bordsbuffé.

Dessert

# Mjolchokladpannakotta med firska jordgubbar, vit chokladrasp och en kolasnitt.

# Passionfrukt och vaniljbavaroise med sockersyltade rabarber och kakcrunch.

# Hallon glacerad cheescake med kanderade mandlar, sotad syrad gridde, garneras med hallon.
# Brulee Up side Down.

*V74ll ni byta ut dessert mot brollopstdrta gar det bra.
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